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	問2．生鮮食品の表示に関する以下の記述で、不適切なものを一つ選べ。
	① 原産地の表示方法は、農産物、畜産物、水産物で全て同じである。
	② 生しいたけは、「名称」、「原産地」以外に「栽培方法」を表示しなければならない。
	③ パック詰めされた食肉や刺身には、消費期限などの表示も必要である。
	問3．加工食品の容器包装の表示可能面積が30cm2以下の場合、表示を省略できる項目を一つ選べ。
	① 添加物
	② 賞味期限
	③ 保存方法
	① 「開封前の状態で表示された保存方法に従って保存した場合」が前提である。
	② 本来の賞味期限が2025.9.25の場合、年月で表すと2025.9となる。
	③ アイスクリームは、期限表示を省略できる。
	① 個別表示の場合、原材料は「〜を含む」、添加物は「〜由来」と表示する。
	② 「卵白」「卵黄」は、卵の拡大表記として認められている。
	③ コンタミネーションの可能性を排除できない場合、可能性表示が推奨されている。﻿

